
              Gasthaus zum goldenen Kreuz 
 

Süßer Nachtisch, kühles Eis: 
Schokoladentorte nach Sacher Art mit Schlagobers ACFGH 4,20  
Biskottentorte nach Malakoff Art mit Schlagobers ACEFG 4,20  

Hausgemachter Apfelstrudel  ohne Schlagobers !  ACHO 3,90  

Portion Marmeladepalatschinken  (2 Stück) Wir bereiten alle 

   Palatschinken mit Vollkornmehl zu ! Voller Geschmack ohne Reue !  ACG   5,30  

Feuersbrunner Palatschinke (1 Stück) mit Marillenmarmelade, Nüssen, 

   Schokoladensoße, Schlagobers und Eierlikör ACFGH 6,50  

Eispalatschinke (1 Stück) mit Vanilleeis, Schokosoße und Eierlikör ACFGH 6,50  

Hausgemachter Mohr im Hemd mit Vanilleeis und Schlagobers ACFGH 7,20  

Frischer Fruchtsalat mit Früchten der Saison keine  Allergene 6,30  

Fragen Sie bitte nach der Eiskarte 
 

Jausenkarte – Kleine Schmankerl 
 

Belegtes Brot reichlich und gut ACFGM 5,50 

Fleischbrot mit Kren und Gurkerl AFMO 5,10  

Saure Extrawurst mit Zwiebel in Essig und Öl keine  Allergene 5,70 

Schweizer Wurstsalat fein garniert CGMO 7,40  

Landgeselchtes oder Schweinsbraten kalt mit Senf, Kren; Garnierung MO 6,80  

Brettljause für alle, die´s gern deftig haben CGMO 8,70 

Käseplatte fein garniert CGHM 9,50  

G´sunder Kornspitz gefüllt mit Putenschinken, Topfenkäse, Tomaten, Ei ACFGMN  5,20  

Würstel mit Senf und Kren MO 4,10  

Würstel mit Gulaschsaft A 6,90  

Kleines pikantes Rindsgulasch A 6,90  

Großes pikantes Rindsgulasch A 8,80 

Pikante Gulaschsuppe A 5,50 

Spezialtoast mit Schinken, Paprika, Tomaten, Zwiebel und Käse  

    überbacken, mit Spiegelei und Salatgarnierung ACGO 10,50  

Schinken – Käsetoast AG 5,00  

Geröstete Schweinsleber AL 9,50  
Wir bitte Sie um Verständnis, dass wir bei großem Andrang zur 

Mittagszeit diese Gerichte nicht anbieten können! 
 

Rind, Schwein, Eier , Erdäpfel, Waldviertler Karpfen,  Milchprodukte, Wildpret 
und Hühner beziehen wir ausschließlich aus der Genuss-Region Österreich. Näheres 
erfahren sie  auf dem Infoblatt am Beginn dieser Speisekarte. 


